
 Открытое акционерное общество  "Гроднохлебпром" 
филиал «Новогрудский хлебозавод» 

231400, Гродненская область, г. Новогрудок, ул. Волчецкого 67 
Директор:  (8-01597) 4-58-28 

Отдел сбыта: (8-01597) 3-14-31, 4-11-02, (8-029) 3335144 
Приемная/факс (8-01597) 4-93-30 

в ЦБУ №425 в г. Новогрудок- 
Региональная дирекция по Гродненской области   

ОАО “Белагропромбанк” 
г. Новогрудок, ул. Ленина,1а,  БИК BAPBBY2Х 

УНН 500024877 ОКПО 05542295 
e-mail: marketing_nov_hleb@tut.by 

Прайс-лист 
                              от  01.04.2021  г             на кондит ерскую  продукцию  

  
 

Наименование 
 

Состав 
 

Дни 
производс

тва 

 
Вес,  
кг 

 
Штрих-код 

Отпускная 
цена 
ФСН 

без НДС, руб 

Срок 
Реализа 

ции 

              Торты 
Торт    «Филлис» Слои полуфабриката «Воздушный» с семенами подсолнечника прослоены начинкой молочно-

масляной, смешанной с измельченным черносливом. Поверхность заглазирована и отделана начинкой 
молочно – масляной, шоколадной глазурью, какао-порошком. Боковые поверхности  обсыпаны 
шоколадной крупкой. 

ежедневно  
1,0 

 
4811471035691 

 
9,36 

 
5 суток 

 
Торт «Геленовский 

новый» 

Слои полуфабриката воздушного с ядром семян подсолнечника, соединённые начинкой молочно-
масляной, смешанной с измельчённой глазурью шоколадной и бренди.   Верхняя и боковая 
поверхности покрыты сливками растительными, смешанными с молоком сгущенным с сахаром 
уваренным. Верхняя поверхность украшена сливками растительными, глазурью шоколадной и 
глазурью  молочной. Боковые стороны обсыпаны измельченной глазурью кондитерской молочной.  

ежедневно  
1,0 

 
4811471038098 

 
8,79 

 
5 суток 

Торт 
«Черный бархат» 

  Слои бисквита соединены суфле «Борисовское». Поверхность покрыта суфле «Борисовское » и 
заглазирована шоколадной глазурью. Верхняя поверхность отделана белковым кремом и цветным 
декоративным драже «Нонпарелле бунт». 

По заявкам 1,0 
 

0,5 

4811471058119 
 

4811471058102 

8,73 
 

4,54 

 
5 суток 

 
Торт  «Есения» 

Слои бисквитного полуфабриката, пропитанные сиропом для промочки, соединенные кремом «Новый» 
с биологически активной  добавкой  «Бетулиносодержащим  экстрактом бересты». Верхняя и боковая 
поверхности кремом «Новый» с биологически активной  добавкой  «Бетулиносодержащим  экстрактом 
бересты». Верхняя поверхность украшена кремом «Новый» с биологически активной  добавкой  
«Бетулиносодержащим  экстрактом бересты» и глазурью желеобразной "Зеркальная карамель". 
Боковая поверхность обсыпана глазурью кондитерской  какаосодержащей (дробсы). 

По заявкам  
1,0 

 
 

0,5 
 

 
4811471058065 

 
 

4811471058058 
 

 
9,40 

 
 

5,03 
 

 
 

5 суток 

Торт 
«Карамельное      
наслаждение» 

новый 

Слои бисквитного полуфабриката и бисквитного полуфабриката с какао-порошком, пропитанные 
сиропом и соединенный начинкой из сливок растительных и молока сгущенного уваренного 
.Поверхность покрыта начинкой из сливок растительных и молока сгущенного уваренного. Верхняя 
поверхность заглазирована глазурью желеобразной "Зеркально-нейтральная" и украшена  глазурью 
желеобразной "Зеркальная карамель" и  шоколадной глазурью. 

По заявкам  
1,0 

 
0,5 

 
4811471058072 

 
4811471058089 

 
7,98 

 
4,32 

 
5 суток 



 
Торт «Дымковский» 

Слои бисквита, пропитанные сиропом для промочки, соединены кремом «Новый» (крем молочно-
масляный шоколадный) с бетулинсодержащим экстрактом бересты. Верхняя и боковая поверхности 
покрыты кремом «Новый» с бетулинсодержащим экстрактом бересты. Верхняя поверхность украшена 
кремом «Новый» (крем молочно-масляный) с бетулинсодержащим экстрактом бересты и глазурью 
кондитерской какаосодержащей. Боковая поверхность обсыпана глазурью  молочной (дробсы). 

По заявкам  
1,0 

 
 

0,5 

 
4811471060907 

 
 

4811471060891 

 
10,07 

 
 

5,17 

 
5 суток 

 
Торт  «Каштан» 

Слои воздушно-орехового полуфабриката  соединены сливочным кремом «Новый»  с добавлением 
коньяка. Поверхность глазирована сливочным кремом «Новый» (крем молочно-масляный 
шоколадный), отделана кремом «Новый», черносливом  и шоколадной глазурью. Боковая поверхность 
обсыпана крошкой воздушно-орехового полуфабриката. 

По заявкам  
1,0 

 
4811471060945 

 
10,65 

 
5 суток 

 
Торт «Карамельнае 

люстэрка» 

Три слоя  бисквитного полуфабриката  «Шоколадка», пропитанные коньяком, прослоенные сливками 
растительными, смешанными с молоком сгущенным. Поверхности покрыты этим же кремом. Верхняя 
поверхность глазирована глазурью желеобразной «Зеркальная карамель», отделана суфле 
«Светлогорское» особым, глазурью кондитерской какаосодержащей и глазурью кондитерской цветной. 
Боковые поверхности  отделаны крошкой бисквитного полуфабриката «Шоколадка».  

По заявкам  
1,0 

 
 

0,5 

 
4811471060938 

 
 

4811471060921 

 
9,33 

 
 

4,81 

 
5 суток 

 
Торт  «Лиана» 

Слой бисквитного полуфабриката пропитан сиропом, покрыт молочно-сливочной начинкой  (молоко 
сгущенное, крем «Новый» (крем молочно-масляный) и  свернут в виде рулета. Боковые поверхности 
покрыты кремом  «Новый» (крем молочно-масляный) и обсыпаны крошкой бисквитного 
полуфабриката.  Верхняя поверхность покрыта и украшена кремом «Новый. Форма продолговатая. 

По заявкам  
1,0 

 
4811471060952 

 
9,31 

 
5 суток 

 
Торт  

«Провинциалка» 

Три слоя полуфабриката  бисквитного «Агат», пропитанных сиропом для промочки (крепленый) и 
соединенных кремом «Трюфельный» (сливки растительные, смешанные с растопленной шоколадной 
глазурью) Верхняя и боковая поверхности глазированы сливками растительными, смешанными с 
молоком цельным сгущенным с сахаром уваренным. Верхняя поверхность покрыта глазурью 
желеобразной  «Зеркальная  карамель» и украшена глазурью кондитерской  молочной. Боковые 
поверхности отделаны глазурью  кондитерской какаосодержащей (дробсы) и глазурью кондитерской 
молочной (дробсы).  

По заявкам  
1,0 

 
 
 

0,5 

 
4811471060983 

 
 
 

4811471060976 

 
9,95 

 
 
 

5,10 

 
5 суток 

 
Торт «Знатный» 

Представляет собой слои полуфабриката «Изысканный», промоченные сиропом для промочки 
(крепленым)  и прослоенные кремом из растительных сливок с молоком сгущенным уваренным. 
Поверхность покрыта повидлом и кремом. Боковые стороны покрыты кремом. Верхняя поверхность 
залита помадой «Королевская», с подтеками по бокам, и украшена шоколадной глазурью кондитерской 
молочной.  

По заявкам  
0,5 

 
1,0 

 
4811471062673 

 
4811471062680 

 
4,39 

 
8,44 

 
5 суток 

 
Торт «Красная 

гвоздика» 

Три слоя белково-орехового полуфабриката прослоены фруктово-сливочным кремом. Поверхность 
торта покрыта сливочным кремом и украшена цветком гвоздики из крема и курагой. Боковая 
поверхность отделана фруктово-сливочным кремом и обсыпана крошкой белково-орехового 
полуфабриката. 

По заявкам  
0,8 

 
4811471062697 

 
7,96 

 
5 суток 

 
Торт 

«Новогрудский» 

Бисквитный полуфабрикат покрыт суфле Борисовское с кокосовой стружкой, поверхность 
заглазирована шоколадной глазурью и отделана кремом белковым заварным. Боковые поверхности 
обсыпаны жареной бисквитной крошкой.  

По заявкам 0,5 
 

1,0 

4811471062734 
 

4811471062741 

4,53 
 

8,72 

 
5 суток 

 
Торт «Овация» 
праздничный 

Представляет собой слои бисквита и слой бисквита с какао-порошком, пропитанные сиропом для 
промочки  (крепленым) и прослоенные кремом молочно-масляным «Новый» шоколадным, смешанным 
с кусочками шоколадной глазури. Поверхности заглазированы белковым кремом с лимонной кислотой. 
Верхняя поверхность отделана шоколадной глазурью, желе «Напаж» и кремом «Новый». 

По заявкам  
0,5 

 
0,9 

 
4811471062758 

 
4811471062765 

 
4,58 

 
8,04 

 
5 суток 

 
Торт «Пиар» люкс 

Представляет собой слои бисквита, пропитанные сиропом для промочки (крепленый), соединенные 
начинкой «Оригинальная особая», состоящей сливок растительных, смешанных с продуктом 
молокосодержащим Премиум и повидлом. Поверхности заглазированы суфле «Борисовское». Верхняя 
поверхность отделана гелем нейтральным, украшена шоколадной и молочной глазурью, посыпками 
декоративными. Боковые поверхности обсыпаны кокосовой стружкой. 

По заявкам  
0,5 

 
 

1,0 

 
4811471062772 

 
 

4811471062789 

 
4,33 

 
 

8,22 

 
6 суток 

 
Торт «Бисквитно-  

кремовый» 

Слои бисквитного полуфабриката соединены кремом «Новый» (крем молочно-масляный). 
Поверхность покрыта кремом «Новый» и украшена кремом «Новый»  шоколадным (крем молочно-
масляный шоколадный), и фруктами. Боковые поверхности покрыты кремом «Новый» и обсыпаны 
бисквитной крошкой.  

По заявкам 1,0 
 

0,5 

4811471061799 
 

4811471061805 

8,42 
 

4,39 

 
5 суток 



Торт «Бисквитный с 
орехами» 

Слои бисквитного полуфабриката соединены белковым кремом и повидлом. Поверхность покрыта 
белковым кремом  и обсыпана орехом. 

По заявкам 1,0 
0,5 

4811471023049 
4811471023032 

6,89 
3,59 

 
5 суток 

 
Торт «Триш» 

Слои медово-сбивного полуфабриката соединены начинкой молочно-масляной, смешанной с 
измельченной шоколадной глазурью. Поверхность заглазирована начинкой молочно-масляной, 
отделана белковым кремом, мармеладом. Боковые поверхности обсыпаны кокосовой стружкой с какао. 

По заявкам  
1,0 

 
4811471058096 

 
9,51 

 
5 суток 

Торт «Кьяри» новый Представляет собой слои бисквитного полуфабриката соединены суфле «Нежное». Поверхность торта 
пропитана сиропом, покрыта суфле «Нежное», заглазирована глазурью кондитерской 
какаосодержащей, отделана суфле «Нежное» и декоративными посыпками. 

По заявкам 1,0 
 

0,5 

4811471039675 
 

4811471038166 

7,83 
 

4,08 

7 суток 

Торт медовый 
«Сладкий мир» 

Слои медово-сбивного полуфабриката, пропитанные сиропом для промочки и соеденены молочно-
масляной начинкой с добавлением топленой шоколадной глазури. Поверхность покрыта молочно-
масляной начинкой и украшена этой же начинкой и щоколадной глазурью. Боковые поверхности 
обсыпаны шоколадной крупкой. 

По заявкам 0,8 
 

1,0 

4811471069191 
 

4811471069047 

9,59 
 

12,84 

 
8 суток 

Торт «Боровичок» Бисквитный полуфабрикат покрыт слоем крема сливочного с орехами и завернут в виде рулета. 
Поверхность покрыта   молочно-шоколадной глазурью и отделана сливочным кремом в виде 
грибочков. Боковые поверхности обсыпаны бисквитной жареной крошкой с какао-порошком. 

По заявкам  
0,6 

 
4811471068989 

 
6,38 

 
5 суток 

Торт «Волшебное 
утро» 

Слои бисквитного полуфабриката, пропитаны сиропом  для промочки (крепл.), соединены начинкой 
«Нежная» (взбитые растительные сливки, плюс паста  с какао и вкусом орехов). Боковая и верхняя 
поверхности заглазированы начинкой «Нежная». Боковая поверхность обсыпана ядром арахиса 
жареным дробленным. Верхняя поверхность украшена начинкой «Нежная» и какаосодержащей 
глазурью. 

По заявкам  
 

1,0 

 
 

4811471050120 

 
 

9,28 

 
 

5 суток 

Торт «Сказки 
детства» 

Слой бисквита для рулета, пропитанный сиропом  для промочки, покрыт кремом «Новый» (масло, 
молоко сгущенное, бренди) и свернут в виде рулета.. Поверхность покрыта кремом «Новый» 
шоколадный, верхняя поверхность отделана кремом «Новый», абрикосом, глазурью кондитерской 
(дробсы). Боковая поверхность обсыпана крошкой бисквитной жареной. 

По заявкам 1,0 4811471069023 10,60  
5 суток 

Торт 
«Императрица 

лидская» 

Состоит из слоев полуфабриката бисквитного Агат, соединенных кремом «Карамельный». Верхняя 
поверхность заглазирована этим же кремом, отделана топпингом «Карамельный ликер», украшена 
шоколадной глазурью и глазурью кондитерской молочной. Боковые поверхности обсыпаны крошкой 
полуфабриката бисквитно-шоколадного «Микс». 

По заявкам  

1,0 

 
4811471068163 

 
10,28 

 
5 суток 

Торт 
«Медовая серенада» 

 

Слои медово-заварного полуфабриката, пропитанные сиропом для промочки (крепленый), 
соединенные между собой начинкой «Серенада», состоящей из продукта молокосодержащего 
сгущенного вареного «Премиум» и повидла. Верхняя и боковая поверхности отделаны начинкой 
«Серенада» и обсыпаны крошкой медово-заварного полуфабриката. верхняя поверхность украшена 
глазурью кондитерской какаосодержащей. 

По заявкам 0,8 4811471072634 5,91 30 суток 

Торт 
«Барыня» новый 

 

Слои полуфабриката «Калорийный» (мука 1 сорта, маргарин, яйца куриные, сахар-песок, ванилин, 
какао-порошок, сода питьевая, сметана),  пропитанные сиропом для промочки (крепленый) и 
соединенные начинкой молочно-масляной берестейской (молоко цельное сгущенное с сахаром, масло 
сливочное). Верхняя и боковая поверхности покрыты суфле «Борисовское» и заглазированы 
шоколадной помадой «Барыня» (сахар-песок, какао-порошок, масло сливочное, сметана). Верхняя 
поверхность отделана кондитерской глазурью на заменителе какао-масла и глазурью кондитерской 
молочной. 

По заявкам 0,9 
 
 
 

4811471072566 10,12 
 
 

 

7 суток 

Торт 
«Иоланта» 

 

Слои полуфабриката «Домашний» (мука в/с, маргарин, яйца, ванилин, сода, аммоний, сметана, сахар-
песок), соединенные кремом «Шоколадный пломбир» (прдукт молокосодержащий сгущенный вареный 
«Премиум», паста-какао  Каокрем, сливки растительные). Поверхность торта пропитана сиропом, 
заглазирована кремом «Шоколадный пломбир», отделана глазурью кондитерской какаосодержащей 
(дробсы) и глазурью кондитерской молочной (дробсы), сливками растительными. 

По заявкам 1,0 4811471072573 9,52  
5 суток 

Торт 
«Проталинка» 

Слои бисквитного полуфабриката соединены кремом «Новый». Поверхность покрыта повидлом и 
отделана сливочным кремом и жареным орехом. Орех покрыт шоколадной глазурью. Боковые 
поверхности отделаны сливочным кремом и обсыпаны бисквитной крошкой. 

По заявкам 0,6 
 
    1,0 

4811471069009 
 

4811471069016 

6,20 
 

10,14 

 
5 суток 



Торт 
«Палермо» 

 

Слои полуфабриката «Нежный» с медом, соединенные с кремом на основе растительных сливок и 
молока  цельного сгущенного  с сахаром уваренного. Поверхность заглазирована кремом на основе 
растительных сливок и молока цельного сгущенного уваренного, отделана глазурью кондитерской 
молочной и глазурью желеобразной «Зеркальная карамель». Боковые поверхности обсыпаны крошкой 
бисквита «Нежный» с мёдом. 

По заявкам 1,0 4811471035677 9,02 5 суток 

Торт  «Элитный №3» 
(заказной) 

Состоит из полуфабрикатов бисквитных, крема «Новый», суфле «Борисовское», мастики молочной и 
сырья: повидла, настойки, глазури шоколадной. Форма и отделка торта может изменяться в 
зависимости от заказа покупателей. 

По заявкам 1,0  
1,5  
2,0  
2,5  
3,0  
3,5  
4,0  
4,5  
5,0  
5,5  
6,0  

4811471046383 17,30 
27,60 
36,00 
49,70 
58,60 
67,50 
76,30 
86,00 
93,00 

102,00 
111,00 

5 суток 

Торт «Мара» 
(заказной) 

Слои медово-заварного полуфабриката, прослоенные кремом «Творожный нежный» (творог, сливки 
растительные, продукт «Премиум». Верхняя и боковая поверхности заглазированы этим же кремом. 
Украшен торт щоколадной глазурью и глазурью кондитерской молочной. 

По заявкам 1,0  
1,5  
2,0  
2,5  

4811471072627 11,01 
16,45 
21,40 
32,81 

24 часа 

Торт  «Сенсация» 
новый 

(заказной) 

Представляет собой слои бисквита «Лёгкий», промоченные сиропом для промочки (креплёным), 
соединенные кремом «Шарм» (сливки растительные + продукт «Премиум»). Верхняя поверхность 
покрыта суфле «Борисовское», отделана кремом «Новый», суфле «Борисовское», вафельным листом 
«Декоративный», гелем кондитерским «Нейтральный», сахаристыми украшениями для кондитерских 
изделий: шарики золотые или шарики серебряные. Боковые поверхности покрыты и отделаны суфле 
«Борисовское». 

По заявкам 1,0  
1,5  
2,0  
2,5  
3,0  

  

 16,30 
24,50 
30,50 
37,00 
42,60 

5 суток 

Торт «Детские 
мечты» (заказной) 

Слои бисквитного полуфабриката №1 и №7 соединены сливочно-фруктовым кремом (крем «Новый» 
№61 + повидло). Поверхность заглазирована суфле Борисовское, отделана декоративной картинкой, 
гелем и суфле. Боковые поверхности посыпаны кокосовой стружкой. 

По заявкам 1,0 
   1,5 
   2,0 
   2,5 
   3,0 

4811471075093 12,76 
19,14 
26,34 
32,22 
38,11 

5 суток 

Торт «Шоколадный 
поцелуй» 

 

Слои полуфабриката бисквитного «Агат», промоченные сиропом для промочки (крепленый), 
соединенные кремом «Шоколадный» (сливки растительные + глазурь шоколадная). Верхняя 
поверхность отделана глазурью шоколадной со сливками растительными и украшена глазурью 
шоколадной. Боковые поверхности обсыпаны тёртой шоколадной глазурью. 

По заявкам 0,6 
 

1,0 

4811471074836 
 

4811471074829 

6,69 
 

9,89 

5 суток 

Торт «Спатканне з 
Несвiжам» 

 

Слои воздушно-орехового полуфабриката, соединенные кремом «Новый». Поверхности отделаны этим 
же кремом. Верхняя поверхность отделана кремом «Новый» шоколадным, шоколадной глазурью и 
молочной глазурью. Боковая поверхность обсыпана ядром арахиса жареного дробленого. 

По заявкам 0,8 4811471074997 10,63 5 суток 

Торт «Сказка» элит 
 
 

Слой бисквита, пропитанный сиропом для промочки, покрытый кремом «Новый» и свёрнутый в виде 
рулета. Верхняя и боковая поверхности покрыты кремом «Новый» шоколадным. Верхняя поверхность 
украшена кремом «Новый», декором из шоколадной глазури, мармеладом, украшениями из 
полуфабриката крошкового с какао и полуфабриката крошкового, бисквита круглого. Боковая 
поверхность обсыпана крошкой бисквитной жареной. 

По заявкам 0,8 4811471074980 9,69 5 суток 

Торт «Гражина» 
люкс 

 
 

Слои  полуфабриката «Воздушный» с семенами подсолнечника очищенными, соединённые начинкой 
молочно-масляной с шоколадной глазурью. Поверхность заглазирована кремом «Премиум» и отделана 
этим же кремом, глазурью шоколадной и глазурью кондитерской белой. Боковые поверхности 
обсыпаны шоколадной крупкой. 
 

По заявкам 1,0 4811471074775 12,56 5 суток 



Торт воздушно-
ореховый "Феерия" 

 

Представляет собой слои воздушно-орехового полуфабриката "Особый", соединенные кремом  
«Новый". Поверхности заглазированы кремом  «Новый» шоколадным. Верхняя поверхность отделана 
кремом "Новый". Боковые поверхности обсыпаны крошкой воздушно- орехового полуфабриката 
"Особый". 

 
По заявкам 0,8 

 
4811471077042 10,45 5 суток 

Торт "Белые розы" 
 

Слои медово- заварного полуфабриката соединены сливочно-фруктовым кремом  (повидло + крем 
"Новый"). Поверхность покрыта суфле "Борисовское", заглазирована шоколадной  глазурью и 
отделана белковым кремом. 

 
По заявкам 1,0 

 
4811471076960 9,79 5 суток 

Торт "Пражский 
вечер" 

 

Представляет собой три слоя бисквита "Прага" новый, пропитанные сиропом для промочки 
(крепленым), прослоенные молочно-масляной начинкой "Прага". Поверхности торта  покрыты этим же 
кремом. Верхняя  поверхность глазирована глазурью "Брило зеркальная карамель", украшена глазурью 
кондитерской какаосодержащей (дробсы) и глазурью кондитерской белой. Боковые поверхности 
отделаны миндалем струганным "Альмонд". 

 
 
По заявкам 0,8 

 
 

4811471076991 11,39 8 суток 

Торт "Подарочный" 
 

Слои бисквитного полуфабриката соединены  кремом  "Новый". Поверхность и боковые стороны 
покрыты кремом  "Новый", обсыпаны орехами и сахарной пудрой. Форма квадратная. 

 
По заявкам 0,9 

 
4811471076984 10,85 5 суток 

Торт "Банановый" 
 

Слои бисквитного полуфабриката "Буше" пропитаны сиропом, прослоены кремом "Банан" (сливки+ 
начинка "Банановая"). Боковая поверхность обсыпана крошкой бисквита "Буше". Верхняя поверхность 
художественно оформлена кремом "Банан", начинкой Банановой термостабильной и какао-порошком. 

 
По заявкам 1,0 

 
4811471077011 11,85 6 суток 

Торт воздушно- 
ореховый  

"Шоколадный 
соблазн" 

 

Представляет собой слои воздушно-орехового полуфабриката "Особый", соединенные кремом   
шоколадным новым (сливки растительные + продукт "Премиум" + паста-какао "Каокрем". 
Поверхности заглазированы этим же кремом. Верхняя поверхность отделана кремом на растительных 
маслах, элементами из глазури шоколадной и коктейльной черешней с веточкой в сиропе. Боковые 
поверхности обсыпаны крошкой воздушно- орехового полуфабриката "Особый". 

 
 
По заявкам 1,0 

 
 

4811471077059 9,95 5 суток 

    Пирожные      

Пирожное 
«Птушачка» 

Слои бисквита со сливочным маслом прослоены суфле. Поверхность заглазирована шоколадным 
полуфабрикатом и отделана рисунком из шоколадного полуфабриката.  

По заявкам 0,05  0,61 7 суток 

Пирожное  
«Воздушное» со 

сливочно-
фруктовым 

кремом 
 

Два полуфабриката воздушных, соединенных сливочно-фруктовым кремом «Могилевский» (крем 
 молочно-масляный, повидло). Поверхность изделия декорирована шоколадной глазурью кондитерс 
кой молочной. 

 

 
По заявкам 

 
0,05 

  
0,44 

 
5 суток 

Пирожное «Букет» Представляет собой слои медово-заварного полуфабриката, которые  соединены кремом сливочным 
«Новый». Поверхность покрыта суфле «Борисовское» и отделана  кремом «Новый». 

По заявкам  
0,06 

  
0,49 

 
5 суток 

Пирожное 
«Фестивальная 

ночь» 

Представляет собой слои полуфабриката медово-сбивного, соединенные начинкой «Оригинальная» с 
сиропом, состоящей из взбитых растительных сливок, смешанных с продуктом молокосодержащим 
Премиум и сиропом для промочки (крепленый). Поверхности покрыты этой начинкой, верхняя – 
заглазирована глазурью желеобразной «Зеркальная карамель» и украшена глазурью желеобразной 
«Зеркально-белая», глазурью кондитерской какаосодержащей (дробсы) и глазурью кондитерской 
молочной (дробсы). 

По заявкам 0,06  0,48 5 суток 

Пирожное «Трубочка 
слоеная» новая 

Представляет собой слоеную трубочку. 
 

По заявкам 0,05  0,44      5 
суток 

Пирожное нарезное 
«Сказочное» новое 

Два слоя бисквита, пропитанные сиропом для промочки и соединенные между собой кремом «Новый» 
(крем молочно-масляный) с добавлением кусочков шоколадной глазури. Поверхность заглазирована 
суфле «Борисовское», отделана кремом «Новый» и посыпками декоративными. 

По заявкам  
0,07 

  
0,65 

 

 
     5 
суток 

Пирожное вафельное  
«Рожок  с суфле» 

Представляет собой рожок вафельный сахарный, заполненный суфле «Борисовское». По заявкам 0,065  0,58 7 суток 



Пирожное заварное 
«Гармония» 

Заварной полуфабрикат,  заполненный кремом «Гармония» (растительные сливки, продукт 
молокосодержащий «Премиум»). Поверхность посыпана пудрой декоративной Вестфалия  супершни. 

По заявкам  
0,05 

  
0,48 

 
5 суток 

Пирожное 
«Карамельный 

глянец» 

Три слоя бисквитного полуфабриката «Шоколадка», пропитаны сиропом для промочки , прослоенные 
кремом молочно-растительным. Верхняя поверхность покрыта этим же кремом и заглазирована  
глазурью, отделана суфле «Борисовское», глазурью кондитерской какаосодержащей и глазурью 
кондитерской молочной. 

По заявкам 0,06  0,59  
7 суток 

Пирожное "Трубочка 
вафельная с 
шоколадным 

кремом" 

Представляет собой рожок вафельный сахарный, заполненный суфле «Борисовское» с прослойкой из 
глазури желеобразной «Зеркальная карамель». Поверхность отделана глазурью кондитерской 
молочной и тертой шоколадной глазурью. 

По заявкам 0,065  0,75  
     5 
суток 

Пирожное «Трубочка 
вафельная со 

сливочным кремом» 

Представляет собой вафельную трубочку, заполненную шоколадным кремом. 
 

По заявкам 0,06  0,78  
     5 
суток 

Пирожное «Трубочка 
вафельная с 

белковым кремом» 

Вафельная трубочка заполнена белковым кремом. По заявкам 0,06  0,58  
     5 
суток 

Пирожное 
«Корзиночка 

любимая» 

Представляет собой песочный полуфабрикат, в виде корзиночки, заполненный поочерёдно повидлом, 
кремом «Новым» с бетулинсодержащим экстрактом бересты, кремом белковым (заварным). 
Поверхность украшена мармеладом и посыпана пудрой сахарной. 

По заявкам 0,05  0,84  
     5 
суток 

Пирожное 
«Картошка 
советская» 

Представляет собой крошковое пирожное, состоящее из крошки полуфабриката бисквитного, 
смешанной с кремом «Новый», какао-порошком и другим сырьём, отформованное в виде «картошки». 
Поверхность обсыпана какао-порошком с сахарной пудрой и отделана кремом «Новый». 

По заявкам 0,05  0,74  
     5 
суток 

Пирожное заварное 
«Классическое» с 

помадой 

Пирожное заварное «Классическое» с помадой – представляет собой заварной полуфабрикат, 
заполненный кремом «Новый». Поверхность отделана помадой сахарной (сахар + патока). 

По заявкам 0,06  0,89  
     5 
суток 

Пирожное "Лотос" 
 

Представляет собой два слоя воздушного полуфабриката, соединенных повидлом. Форма  
продолговатая. 

По заявкам 0,04  0,41 7 суток 

    Кексы     

Кекс  с изюмом  уп. Кондитерское изделие на химических разрыхлителях, вырабатываемое из пшеничной муки высшего 
сорта с добавлением масла сливочного, винограда сушеного и другого сырья. Поверхность обсыпана 
сахарной пудрой. 

По заявкам 0,15 
 
0,3 

4811471063205 
 

4811471063212 

0,79 
 

1,52 

7 суток 

Кекс   «К завтраку»  
уп. 

 

Кондитерское изделие на химических разрыхлителях, вырабатываемое из пшеничной муки высшего 
сорта с добавлением маргарина, винограда сушеного и другого сырья. Поверхность обсыпана сахарной 
пудрой. 

По заявкам  
0,075 

 
4811471062381 

 
0,44 

     7 
суток 

Кекс   «Беларусачка»  
уп. 

 

Высококалорийное кондитерское изделие из муки пшеничной высшего сорта с добавлением 
маргарина, сахара, винограда сушеного и другого сырья. Поверхность отделана шоколадной глазурью. 

По заявкам 0,075 
0,15 
0,3 

4811471076885 
4811471076892 
4811471076908 

0,60 
1,03 
1,92 

     7 
суток 

      Коврижка 
Коврижка 

«Ностальгия» 
весовая  уп. 

Кондитерское изделие из смеси ржаной обдирной и пшеничной муки 1 сорта с добавлением меда 
сахарного янтарного, маргарина и другого сырья. Форма прямоугольная. Поверхность отделана 
декоративным цветным драже «Нонпарелле бунт». 

По заявкам  
1,0 

 
4811471063229 

 

 
3,83 

20 суток 

Коврижка «Мядовы 
водар»  уп. 

Изделие из смеси ржаной обдирной и пшеничной муки 1 сорта с добавлением меда сахарного 
янтарного, маргарина и другого сырья. Форма прямоугольная. Поверхность отделана глазурью. 

По заявкам 0,5 4811471072832 2,00 20 суток 

Коврижка 
«Фруктовая 
фантазия» 

Заварная коврижка из муки пшеничной первого сорта с добавлением мёда сахарного янтарного, 
маргарина, масла подсолнечного рафинированного дезодорированного, сахара, винограда сушеного и 
другого сырья с прослойкой из повидла. Поверхность заглазирована сиропом сахарным. 

По заявкам 1,0  5,17 20 суток 



Коврижка 
«Витебская с 

изюмом» 

Коврижка «Витебская с изюмом» - заварная коврижка из смеси муки хлебопекарной пшеничной 
первого сорта и муки ржаной сеяной с добавлением винограда сушеного. Поверхность глазированная. 

По заявкам 0,5 4811471074744 2,67 20 суток 

Коврижка "Пряная" 
новая 

 

Заварная коврижка из смеси муки пшеничной второго сорта и муки ржаной сеяной с добавлением 
винограда сушеного, маргарина, меда сахарного янтарного, сухих духов и другого сырья. Поверхность 
заглазирована помадкой  сахарной "Фондант". 

По заявкам 0,5 4811471076915 2,85 20 суток 

Коврижка "Причуда 
фруктовая" 

 

Заварная коврижка из  муки пшеничной первого сорта с добавлением сахара, маргарина, меда 
сахарного янтарного, винограда сушеного, сухих духов и другого сырья с прослойкой из повидла. 
Поверхность заглазирована сиропом. 

По заявкам 1,0  5,50 20 суток 

      Сладости сахарные 
Сладости сахарные 

«Шербет 
арахисовый» 

Представляют собой помадную  массу с добавлением дробленого арахиса. Форма разнообразная. 
Выпускается фасованным весовым. 

По заявкам 1,0 4811471062369 7,79 20 суток 

Сладости сахарные 
«Цветочные» новые 

Представляют собой кондитерские изделия из выпеченного воздушного полуфабриката в виде 
ромашки или другой формы. 

По заявкам 1,0 
0,1 

4811471068972 
4811471068965 

7,46 
1,02 

25 суток 

Сладости сахарные 
«Шербет "Неженка» 

Представляют собой помадную  массу с добавлением дробленого арахиса. Форма разнообразная. 
Выпускается фасованным весовым. 

По заявкам 1,0  8,85 30 суток 

Сладости сахарные 
«Воздушный замок" 

с кокосом 

Представляют собой кондитерские изделия из выпеченного воздушного полуфабриката в виде 
цветочка или другой формы, заглазированы и обсыпаны кокосовой стружкой. . 

По заявкам 1,0  
8,65 25 суток 

Сладости сахарные 
«Снежки" 

Представляют собой кондитерские изделия из выпеченного воздушного полуфабриката в виде 
цветочка или другой формы. 

По заявкам 1,0  8,65 25 суток 

   Сладости мучные 
Сладости мучные 

«Нясвiжская 
скарбонка» со 

сгущенным молоком 

Представляет собой три слоя медово-заварного полуфабриката соединенных молоком сгущенным 
уваренным. Верхняя поверхность покрыта молоком сгущенным уваренным и художественно 
оформлена глазурью кондитерской какаосодержащей. Боковые поверхности покрыты молоком 
сгущенным уваренным и обсыпаны кокосовой стружкой.  

По заявкам  
1,0 

 
4811471062611 

 
7,44 

 
30 суток 

Сладости мучные 
«Коржик медовый» 

Представляют собой кондитерское изделие из муки пшеничной высшего сорта с добавлением 
маргарина, сахара-песка, яиц куриных пищевых и другого сырья. Поверхность смазана яйцом куриным 
и посыпана сахаром. 

По заявкам  
0,06 

  
0,32 

 
29 суток 

Пирожное  
«Песочное кольцо» 

Представляют собой кондитерское изделие из муки пшеничной высшего сорта с добавлением 
маргарина, сахара, яиц и другого сырья. Поверхность смазана яйцом и посыпана ядром ореха арахиса. 

По заявкам  
0,06 

  
0,38 

 
29 суток 

  Слоеные изделия 
Изделия слоеные 
«Хрустяшки» уп. 

Представляют собой слоеные изделия из муки пшеничной высшего сорта, сахара-песка, маргарина 
растительного и другого сырья с добавлением пищевой добавки сорбиновой кислоты. Поверхность 
посыпана сахаром-песком. 

По заявкам  
0,3 

 
4811471062574 

 
1,41 

 
15 суток 

      Рулеты 

Рулет «Чароуны 
новы» 

Представляет собой бисквит для рулета, покрытый слоем растительных сливок, смешанных с молоком 
сгущенным с сахаром (уваренным) и свёрнутый в виде рулета. Поверхность посыпана шоколадной 
крупкой. 

По заявкам вес  9,85 5 суток 

                                                                   Бисквиты 
Бисквит 

«Белорусский с 
корицей» вес. упак 

Представляет собой бисквит с прослойкой из корицы и сахара. Поверхность посыпана арахисом. ежедневно 1,0 4811471062178 5,21 7 суток 



Бисквит 
«Ароматный» с 

орехом уп. 

Представляет собой бисквит из пшеничной муки высшего сорта,  яиц и другого сырья с прослойкой из 
корицы. Поверхность посыпана ядрами арахиса жареными дроблеными. 

ежедневно 1,0  
6,70 

 
7 суток 

Бисквит 
«Столичный» уп. 

Представляет собой бисквит из пшеничной муки высшего сорта. ежедневно 1,0  6,29  
7 суток 

  Полуфабрикаты 
Полуфабрикат 
Замороженное 
слоеное тесто 

«Любительское» 

Форма разнообразная По заявкам  
0,5 

 
4811471062819 

 
1,59 

 
3 мес. 

Полуфабрикат 
Замороженное 
слоеное тесто 
«Хозяюшка» 

Форма разнообразная По заявкам    
0,5 

 
4811471074904 

 
1,74 

 
3 мес. 

Полуфабрикат Тесто 
слоеное дрожжевое 
замороженное «I m 

happy» 

Форма разнообразная По заявкам  
0.5 

 
4811471074911 

 
1.73 

 
3 мес. 

 
 


